
Buffet-Vorschläge 
*********************** 

 
 1. - Soljanka 
  - knusprig gebratene Hähnchenkeulen auf mediterranem Pfannengemüse 
  - Kaßlerrücken mit Honig auf Sauerkraut 
  - Kartoffelgratin 
  - hausgemachter sächsischer Kartoffelsalat 
  - frischer Hackepeter mit Zwiebelringen, Perlzwiebeln und Gewürzgurke 
  - rustikales Schinkenbrett 
  - Käsevariation mit Weintrauben 
  - Räucherlachsplatte mit verschiedenen Kaviar-Eiern 
  - bunter Salat mit Gurke, Paprika und Tomate, dazu eingelegter Schafskäse 
  - frischer Obstsalat 
  - Rote Grütze mit Vanillesoße  
  - diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter 
        18,00 Euro 
 
 
 2. - Käse-Lauch-Suppe 
  - Schweinsmedaillons in Sahnesoße mit frisch gebratenen Champignons 
  - Lammgeschnetzeltes in Rotweinsoße mit Rosmarin und Knoblauch verfeinert 
  - Bandnudeln mit Gemüsestreifen 
  - Curryreis 
  - Fischvariation - verschiedene Räucherfischfilets und Kaviareier 
  - hausgemachter Matjessalat 
  - Schinkenspezialitäten an Honigmelone 
  - Internationale Käsevariation mit Weintrauben 
  - Tomatenscheiben  mit  Mozzarellakugeln, Aceto balsamico und Olivenöl 
  - Obstplatte mit frischen Ananasschiffchen und Früchte der Saison 
  - Mousse au chocolat mit Vanillesauce 
  - Erdbeercharlotte 
  - Diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter  
        21,00 Euro 
 
ab 20 Personen 
 3. - Zwiebelsuppe mit Käsecroutons 
  - Gewürzlachs auf Blattspinat, mit Sahne und Gorgonzola verfeinert 
  - Roastbeef „rosa gebraten“ mit Sc. beárnaise 
  - frisches Pfannengemüse und Grilltomaten 
  - Rosmarinkartoffeln 
  - Bandnudeln mit Champignons 
  - Als Schaustücke und Mittelpunkt auf Ihrem Buffet 
     Tranchen vom ganzen Rehrücken, garniert mit Früchten und Schinkenmousse 

- Fischvariation – verschiedener Räucherfisch, Gaved-Lachs mit  
  Honig-Senf- Sauce, Eier mit Kaviar und Sardellen 

  - Parmaschinken an Honigmelone 
  - Käse aus verschiedenen Ländern mit frischen Weintrauben und Oliven 
  - feiner Geflügelsalat 
  - Tomatenscheiben mit Mozzarellakugeln und eingelegtem Schafskäse 
  - Obstplatte mit frische Ananasschiffchen und Früchten der Saison 
  - Süßspeisenauswahl in Dessertgläsern serviert 
  - Petit fours 
  - Diverse Brotsorten, frisches Baguette und verschiedene Butter  
        25,00 Euro 


